BJ MeniuMancare BB

Apertiv si gustari reci
1.  Ficat de gasca terrine cu zarzavat de casd si ceapa marinata
2. Platou rece unguresc
salam din vanat in stil ceangdu, carnat de porc mangalita,
jumari, ficat de gasca si cascaval

3.  Beefsteak tartar cu paine prajita
Supe
4. Supad de carne de vitd, coada de vita cu hrean de casa
5. Supd ragu (tocanita) din vanat
6.  Supa de peste crap cu felii somn in ceaun
+ maruntaie
7. Gulas la ceaun
8.  Supad crema de usturoi in paine
9. Supa de fasole Jokai cu ciolan

Mincdruri din vitd si vanat
10. Tocanitd de vitd in vin rosu cu galuste
11. Tocanita din vanat cu ciuperci hribi si galuste de cartofi prdjite
12.  Steak (200g) din muschiulet de vita cu sos de piper verde
si orez jasmin
13.  Muschiulet la stil "Budapesta”

Maincdruri din carne de porc

14.  Snitel vienez cu salata de cartofi si telina

15.  Friptura tiganeasca cu cartofi pai

16.  Snitel din cotlet de purcel cu cartof fiert si patrunjel

17.  Muschilet de mangalita cu ghivechi de legume si cartofi
18. Muschiulet cu bacon, zarzavat grill si sos Dijon cu piper
19. Ciolan rumen intreg cu cartofi si ceapa prdjita
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Mancdruri de pui, ratd si gdscd

20. Ficat de rata unguresc cu medallion de cartofi 7.990
21. Steak din piept de gasca roze cu crochete de cartofi

si sos de prune 5.990
22. Piept de pui prajit cu suncd afumata rosii, cas si orez jasmin 4.490
23. Tocdnita de pui cu gdluste de casd 4.490
24. Piept de pui parizian cu cartofi si patrunjel 4.490
25.  Snitel din piept de pui cu cartofi pai 4.490
Platouri
26. Platou Korona din belsug — 2 persoane 11.990

sunca afumata, piept de pui prdjit cu rosii si cascaval, costitd pariziana,
cas pane, ceafa de porc la gratar cu usturoi (2 portii de fiecare) si 4
ciuperci, orez fiert, cartofi pai, murdturi de Vecsés, sos tartar si sos de
ciuperci

27.  Platou Korona din belsug — 4 persoane 22.890
suncd afumata, piept de pui prdjit cu rosii si cascaval, costitd pariziana,
cas pane, ceafa de porc la gratar cu usturoi (4 portii de fiecare) si 6
ciuperci, orez fiert, cartofi pai, murdturi de Vecsés, sos tartar si sos de
ciuperci

28. Platou peste — 2 persoane 15.890
file de somn pane, pastrav prajit, salau la gratar, orez fiert, legume la
gratar, salata asortata

Peste
29. Somon cu spanac si usturoi, orez jasmin fiert 6.690
30. File de saldu prajit cu orez jasmin fiert, salatd asortata

si unt brun 6.690
31. DPastrav prajit intreg, migdale cu usturoi, cartofi cu patrunjel,

salata asortatd 5.990
Garnituri
32. Galuste de casa 1.280
33. Cartofi pai 1.180

34. Orez jasmin fiert 1.180



35. Legume la gratar

Paste

36. Galuste cu oua

37. Strapacica cu branza de oaie si cartilaj de porc

Salate

38. Salata Cezar cu piept de pui prajit

39. Salata proaspata cu miere si mustar, cascaval de capra grill
40. Salata proaspata asortatd in amestec

Mincdruri vegetariene
41. Branza Camembert grill cu salata verde si pere

42.  Ghiveci legume de casa cu gdluste

Murdturi

43. Castraveti murati

44. Salata de rosii

45. Salata de castraveti cu smantana

46. Salata de ardei tip mere in otet

47. Salata asortata de Vecsés

Deserturi

48. Galuste de Somloi (nuci, coji portocale,
topping de ciocolata, frisca si stafide in rom)

49. Papanasii bunicii cu smantana si zahdr pudra vanilat

50. Placinta Gundel subtiri

51. Clatite cu gem

Sosuri si extra
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Sos tartar, ketchup, smantana
Sos ciuperci
Paine
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Meniu Bauturi

Bauturi rdacoritoare farda acid (Sio) 021 0,31
1. Portocale 695 995
2. Piersici 695 995
3. Mere 695 995
4.  Rosii (tomate) 695 995
5. Ananas 695 995
6. Ice tea 695 995
Bdauturi rdacoritoare cu pulpd de fructe (Cappy) 0,251

7.  Portocale 995

8. Mere 995

9. Piersici 995

10. Ananas 995

11. Coacaze 995

12.  Capsuni 995

Bauturi rdcoritoare carbogazoase 0,251

13. Coca-Cola 995

14. Coca-Cola Zero 995

15. Fanta 995

16. Ghimbir 995

17.  Tonic 995

18.  Sprite 995
Limonada 051 11
19. Limonada (diferite arome) 1.495 2.395
Cocktail-uri 031

20. Mojito (4 cl Bacardi) 3.195

21. Virgin Mojito (fara alcool) 2.295

22.  Aperol Spritz 3.495

23. Vodka szoda 2.995



Apd minerald
24. Apa minerald carbogazoasa
25.  Apa minerald plata

Ceai

26. Ceai negru
27. Ceai de fructe
28. Ceai verde

Cafea

29. Ristretto

30. Espresso

31. Espresso Macchiato
32. Cafealunga

33. Americano

34. Cappuccino

35. Melange

36. Caffé Latte

37. Irish coffe

38. Cafea cu gheata

Bauturi calde

39. Ciocolata alba
40. Ciocolata neagra
41. Vin fiert (0,2 1)

Bere la draft

42. Pilsner Urquell
43. Dreher Gold
44. Dreher IPA

45. Dreher Bak
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Bere la sticla

46. Asahi Super Dry 0,33
47. Peroni

48. Peroni Capri

49. Peroni (fara alcool)

50. HB Weissbier

51. Edelweis (bere din grau)
52.  Dreher (fara alcool)

Bauturi spirtoase
53.  Unicum

54. Jagermeister
55.  Gordon’s Gin
56. Finlandia

57. Bacardi
58. Campari (0,11)
59. Baileys

60. Sierra Tequila

Whisky

61. Johnnie Walker
62. Jim Beam

63. Ballantine’s

64. Jack Daniel’s

65. Jameson Whisky

Sampanie

66. Hungaria Extra Dry (sec)

67. Hungaria Sweet Style (dulce)
68. Martini Asti

Coniac
69. Hennessy (0,4 cl Very Special)
70. Metaxa ****
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Pdlica

71. Palica de caise (40%)

72. Palinca de prune si fructe (55%)
73. Palinca de prune (45%)

74. Palinca de visine ( (40%)

75. Palincd de gutui (40%)

76. Palinca de zmeura si fructe (40%)
77. Palinca din struguri (40%)
Informatii:

Telefon: +36 70 373 5011

E-mail: koronaszentendre@gmail.com
Operat de Augustin Cernic
Manager: Zsolt Korcsog

Chef: Karoly Sziics jr.

Peste preturile din meniu si lista de bauturi se aplicid comision de service 13%.
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