=== Jelovnik

Predjela

1.  Terina od guscje jetre (foie gras) sa sezonskim povrcem
i mariniranim lukom

2. Plata tradicionalnih madarskih suhomesnatih narezaka
srneca salama, svinjske kobasice - mangalice, ¢varci, guscdja
jetra i razni sirevi

3. Tartar biftek s tost kruhom

4. Bouillon (juha s mesom) s govedim okruglim odreskom i
domacim hrenom.

5. Kisela juha od divljaci

6.  Madarska riblja juha od Sarana i soma posluzena u kotli¢u
+mleciikra

7.  Madarska gulas posluzen u kotlicu

@

Krem juha od ceSnjaka posluZena u kruhu
9.  Jokaijuha od graha s dimljenom koljenicom

Jela od govedine i divljaci

10. Govedi gulas s crvenim vinom i knedlama

11. Ragu od divljaci s vrganjima posluzen s kroketom od krumpira

12.  Biftek (200 g) u umaku od zelenog papra s jasmin rizom i
povréem na Zaru

13. Boja trbuha stil "Budimpesta” (Biftek)

Jela od svinjetine
14. Becka snicla s krumpir salatom i celerom
15. Gypsy steak (madarski svinjski odrezak na romski nacin)
s pomfritom
16. Przeni lungi¢ s kuhanim krumpirom s persinom
17.  Mangalica (Lungi¢ od crne svinje) s krumpirom i sataraSom
18.  Svinjski file (lungic) sa slaninom, povréem na Zaru i dijon
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umakom od papra 5.990

19. Hrskava koljenica, s przenim krumpirom na luku 5.990

Jela od peradi

20. Gusdja jetra pripremljena na madarski nacin (foie gras) s przenim
ploskama krumpira 7.990

21. Pacja prsa (Rose) s umakom od Sljiva i kroketom od krumpira  5.990
22. Pileca prsa punjena prSutom i sirom s prilogom od jazmin rize 4.490

23. Piledi paprikas s njokima 4.490
24. Pileca prsa na pariski nacin s kuhanim krumpirom i perSinom  4.490
25.  Pohovana pileéa prsa s pecenim krumpirom 4.490
Plate

26. Plata Korona za 2 osobe 11.990

Dimljena Sunka, pecena piletina s rajcicom i sirom, svinjski kotlet na
pariski nacin, pohovani sir, svinjski vrat s ceSnjakom (2 kom) + 4
Sampinjona, kuhana riZa, peceni krumpir, mijeSana salata, tartar i umak
od gljiva

27. Plata Korona za 4 osobe 22.890
Dimljena Sunka, pecena piletina s rajcicom i sirom, svinjski kotlet na
pariski nacin, pohovani sir, svinjski vrat s ceSnjakom (4 kom) + 4
Sampinjona, kuhana riza, peceni krumpir, mijeSana salata, tartar i umak
od gljiva

28. Riblja plata za 2 osobe 15.890
Pohovani som, pohovana pastrva, grge¢ na Zaru, kuhana riza, povrcée na
Zaru, mijeSana salata

Jela od ribe
29. File lososa sa Spinatom i ¢eSnjakom i kuhanom jazmin rizom 6.690
30. Peceni grgec s rizom, mijeSanom salatom i smedim maslacem  6.690
31. Pecena pastrva s cesnjakom i bademima, s krumpirom

od persSina i mijeSanom salatom 5.990

Prilozi
32. Domace knedle 1.280



33. Pomfrit
34. Pirjanajazmin riza
35. Povrée na zaru

Tjestenine

36. Noklice s jajima

37. Strapachka (slovacki specijalitet od krumpirovog tijesta
i przenom slaninom)

Salate

38. Cezar salata s prZzenim pile¢im prsima

39. SvjezZa salata s medom i senfom s kozjim sirom na zaru
40. Svjeza mijeSana salata (Proljetna salata)

Vegetarijanska jela
41. Camembert na zaru sa zelenom salatom i komadiéima kruske
4?2. Sataras s domad¢im noklicama

Salate

43. Kiseli krastavci

44. Salata od rajcice

45. Salata od krastavaca s vrhnjem
46. Kisela paprika

47. MijeSana salata (Vecsési)

Deserti

48. Somloi galuska (biskvit s cokoladom i vrhnjem te groZdicama
namocenim u rum)

49. Bakine knedle od sira (s vrhnjem i Secerom u prahu)

50. Gundel palacinke

51. Palacinke s dZzemom

Umaci

52. Tartar umak, kecap i kiselo vrhnje
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53. Umak od gljiva 1.660
54. Kruh 860



Sokovi (marka: Sio)

N

Sok od narance
Sok od breskve
Sok od jabuke
Sok od rajcice
Sok od ananasa
Ledeni caj

Bezalkoholna piéa (brend: Cappy)

7.
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Naranca
Jabuka
Breskva
Ananas
Crni ribiz

Jagoda

Gazirana bezalkoholna piéa

13. Coca-Cola

14. Coca-Cola Zero

15. Fanta

16. Pivo od dumbira

17.  Tonik

18.  Sprite

Limunada

19. Limunada (razni okusi)

Ljetni cooleri, kokteli

20.
21.
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23.

Mojito (4 cl Bacardi)

Virgin Mojito (bezalkoholni)
Aperol Spritz

Votka Soda
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Mineralne vode
24. Naturaqua gazirana voda
25. Naturaqua ne gazirana voda

Tee

26. Crni Caj
27.  Vodni ¢aj
28.  Zeleni caj

Specijaliteti od kave
29. Ristretto

30. Espresso

31. Espresso Macchiato
32. Dugakava

33. Americka kava
34. Cappuccino
35. Melange

36. Caffé Latte

37. Irska kava

38. Ledena kava

Vruéi napitci

39. Bijela cokolada

40. Crna cokolada

41. Kuhano vino (0,2 1)

Tocena piva

42. Pilsner Urquell
43. Dreher Gold
44. Dreher IPA

45. Dreher Bak

Flasirana piva
46. Asahi Super Dry
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47. Peroni

48. Peroni Capri

49. Peroni bezalkoholno
50. HB Weissbier

51. Edelweiss

52. Dreher 24 bezalkoholno
Duhovi

53. Unicum

54. Jagermeister

55. Gordon’s Gin

56. Finlandia

57. Bacardi

58. Campari (0,11)

59. Baileys

60. Sierra Tequila

Viski

61. Johnnie Walker

62. Jim Beam

63. Ballantine’s

64. Jack Daniel’s

65. Jameson Whisky
Sampanjac

66. Hungaria Extra Dry
67. Hungaria Sweet Style
68. Martini Asti

Konjak

69. Hennessy (0,4 cl Very Special)
70. Metaxa *****

Palinka (brend: Rézangyal)

71.

Breskva (40%)
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72.  Sljiva (55%)

73. Barrique Sljiva (45%)

74. Tresnja (40%)

75.  Dunja (40%)

76. Malina (40%)

77. Grozde Irsai Olivér (40%)

Informacija:

Broj telefona: +36 70 373 5011
E-mail: koronaszentendre@gmail.com
Operater: Augustin Cernic

Voditelj: Zsolt Korcsog

Kuhar: Karoly Sziics jr.
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Imajte na umu da na cijene prikazane na meniju hrane i pica dolazi dodatnih 13%

naknade za uslugu.



