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Entrantes 

1.  Foie gras de oca con verduras de temporada y 

cebolla marinada         6.490 

2.  Surtido de embutidos típicos húngaros 

salami de ciervo, chorizo de cerdo mangalitza, chicharrones, foie gras de 

oca y quesos variados        6.490 

3. Steak tartar con pan tostado       8.490 

 

Sopas y caldos 

4. Caldo de cadera de res (con fideos y verduras), acompañado 

de la carne cocida y rábado picante encurtido casero   2.950 

5. Caldo de carne de caza        3.150 

6. Sopa de pescado de carpa servida en caldero, con filete de bagre 3.150 

+ opcional: casquería de pescado      900 

7. Sopa de goulash húngara servida en caldero    2.950 

8. Crema de ajo servida en hogaza de pan     2.490 

9. Sopa de alubias a la Jókai con codillo ahumado    3.150 

 

Platos de ternera y caza 

10. Estofado de ternera al vino tinto con ñoquis de huevo   5.490 

11. Ragú de venado con boletus y albóndigas de patata salteadas 5.990 

12. Solomillo de ternera (200 g) con salsa de pimienta verde, 

arroz jazmín y verduras a la plancha      13.490 

13. Filete al estilo "Budapest” (Solomillo de ternera)    13.490 

 

Platos de cerdo 

14. Filete empanado de solomillo de cerdo mangalitza,  

con ensalada de patatas y apio       5.990 

15. Filete al estilo gitano con patatas fritas     4.990 

16. Lomo de lechón empanado con patatas al perejil    4.990 

17. Medallones de solomillo de cerdo mangalitza  
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con patatas cocidas y pisto húngaro      5.990 

18. Solomillo de cerdo envuelto en bacon con salsa de mostaza 

de Dijon a la pimienta verde       5.990 

19. Codillo de cerdo (entero) asado con patatas asadas y cebolla frita 5.990 

 

Platos de ave 

20. Hígado de pato al estilo húngaro con rodajas de patatas fritas 7.990 

21. Magret de pato con salsa de ciruelas y croquetas de patata  5.990 

22. Pechuga de pollo asada cubierta de jamón ahumado, tomates 

y queso con arroz jazmín        4.490 

23. Pollo a la paprika con ñoquis de huevo     4.490 

24. Filete de pechuga de pollo a la romana con patatas al perejil 4.490 

25. Filete de pechuga de pollo empanada con patatas fritas  4.490 

 

Fuentes de abundancia 

26. Surtido a la Korona para 2 personas      11.990 

pechuga de pollo asada cubierta de jamón ahumado, tomates y queso/2 

unidades; lomo de cerdo a la romana/2 unidades; queso empanado/2 

unidades; chuletas de cabeza al ajillo/2 unidades; champiñones 

empanados/4 unidades; arroz blanco; patatas fritas; encurtido mixto; 

salsa tártara, salsa de champiñones 

27. Surtido a la Korona para 4 personas      22.890 

pechuga de pollo asada cubierta de jamón ahumado, tomates y queso/4 

unidades; lomo de cerdo a la romana/4 unidades; queso empanado/4 

unidades; chuletas de cabeza al ajillo/4 unidades; champiñones 

empanados/6 unidades; arroz blanco; patatas fritas; encurtido mixto; 

salsa tártara, salsa de champiñones 

28. Fritura de pescado (para 2 pesonas)      15.890 

filetes de bagra empanado; trucha crujiente; filete de lucioperca a la 

parrilla; arroz blanco, verduras a la plancha, ensalada mixta 

 

Pescados 

29. Lomo de salmón con espinacas al ajo y arroz blanco   6.690 

30. Lucioperca asada (entera) con mantequilla tostada, arroz jazmín 

y ensalada mixta         6.690 
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31. Trucha asada (entera) con ajo y almendras, patatas al perejil 

y ensalada mixta          5.990 

 

Guarniciones extra 

32. Ñoquis de huevo         1.280 

33. Patatas fritas          1.180 

34. Arroz jazmín          1.180 

35. Verduras a la parrilla         1.980 

 

Pastas 

36. Ñoquis salteados con huevos revueltos     2.890 

37. Ñoquis de patata con requesón de oveja y picatostes de tocino 4.290 

 

Ensaladas 

38. Ensalada César con pechuga de pollo a la plancha   3.150 

39. Ensalada variada con vinagreta de miel y mostaza  

y queso de cabra a la plancha       4.290 

40. Ensalada mixta          1.690 

 

Platos vegetarianos  

41. Queso Camembert a la plancha con ensalada verde y peras  3.550 

42. Pisto húngaro con ñoquis de huevo      3.550 

 

Ensaladas y encurtidos  

43. Pepinos fermentados         1.170 

44. Ensalada de tomates         1.170 

45. Ensalada de pepinos con nata agria      1.170 

46. Pimientos tipo manzana encurtidos      1.170 

47. Encurtidos mixtos         1.170 

  

Postres 

48. Bizcocho "al estilo Somló", con crema pastelera, nueces, 

chocolate y nata          2.270 

49. Albóndigas de requesón "de la abuela"  

(con nata agria y azúcar glass)       2.270 
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50. Crepes "al estilo Gundel" (con nueces y chocolate)   2.270 

51. Crepes con mermelada casera de albaricoque    1.870 

 

Salsas y complementos extra 

 

52. Salsa tárta, ketchup, nata agria       760 

53. Salsa de champiñones        1.860 

54. Pan            860 
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Bebidas 

 

Refrescos sin gas (Sió)       0,2 l  0,3 l 

1. Refresco de naranja       695  995 

2. Refresco de melocotón      695  995 

3. Refresco de manzana       695  995 

4. Zumo de tomate       695  995 

5. Refresco de piña       695  995 

6. Ice tea         695  995 

 

Zumos (Cappy)         0,25 l 

7. Zumo de naranja       995 

8. Zumo de manzana       995 

9. Zumo de melocotón       995 

10. Zumo de piña        995 

11. Zumo de grosellas negras      995 

12. Zumo de fresas        995 

 

Refrescos con gas        0,25 l 

13. Coca-Cola         995 

14. Coca-Cola Zero        995 

15. Fanta         995 

16. Ginger         995 

17. Tonic         995 

18. Sprite         995 

 

Limonadas         0,5 l  1 l 

19. Limonada (Varios Sabores)     1.495  2.395 

 

Neveras de verano, cócteles      0,3 l 

20. Mojito (4 cl Bacardi)       3.195 

21. Virgin Mojito (sin alcohol)      2.295 

22. Aperol Spritz        3.495 

23. Vodka Soda        2.995 
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Aguas minerales        0,25 l  0,75 l 

24. Naturaqua con gas       595  1.295 

25. Naturaqua sin gas       595  1.295 

 

Tee 

26. Té negro         795 

27. Infusión de frutas       795 

28. Té verde         795 

 

Especialidades de cafe 

29. Ristretto         895 

30. Espresso         895 

31. Espresso Macchiato       895 

32. Café largo         895 

33. Americano        895 

34. Cappuccino        1.195 

35. Melange         1.495 

36. Caffé Latte        1.495 

37. Café irlandés        2.495 

38. Café con hielo        1.995 

 

Bebidas calientes 

39. Chocolate blanco       1.495 

40. Chocolate negro       1.495 

41. Vino caliente especiado (0,2 l)     1.495 

 

Cervezas de barril        0,3 l  0,5 l 

42. Pilsner Urquell        995  1.595 

43.  Dreher Gold        895  1.495 

44. Dreher IPA        895  1.495 

45. Dreher Bak        995  1.595 

 

Cervezas embotelladas       0,33 l  0,5 l 

46. Asahi Super Dry       1.495 
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47. Peroni         1.495 

48. Peroni Capri        1.595 

49. Peroni no alcohólico       1.395 

50. HB Weissbier        1.795 

51. Edelweiss           1.495 

52. Dreher 24 no alcohólico        1.295 

 

Bebidas espirituosas        0,2 cl  0,4 cl 

53. Unicum         995  1.695 

54. Jägermeister        995  1.695 

55. Gordon’s Gin        995  1.695 

56. Finlandia         995  1.695 

57. Bacardi         995  1.695 

58. Campari (0,1 l)          1.995 

59. Baileys           1.695 

60. Sierra Tequila        995  1.695 

 

Whisky          0,2 cl  0,4 cl 

61. Johnnie Walker        995  1.695 

62. Jim Beam         995  1.695 

63. Ballantine’s        995  1.695 

64. Jack Daniel’s        1.195  1.995 

65. Jameson Whisky       1.195  1.995 

 

Champán          0,2 l  0,75 l 

66. Hungaria Extra Dry ( Extra Seco)    1.695  7.395 

67. Hungaria Sweet Style (Estilo Dulce)      5.395 

68. Martini Asti          9.595 

 

Brandy 

69. Hennessy (0,4 cl Very Special)       2.495 

70. Metaxa *****          1.195 

 

Aguardientes (marca: Rézangyal)     0,2 cl  0,4 cl 

71. Melocotón (40%)       995  1.995 
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72. Ciruela (55%)        995  1.995 

73. Ciruela barrica (45%)       995  1.995 

74. Cereza (40%)        995  1.995 

75. Membrillo (40%)       1.195  1.995 

76. Frambuesa (40%)       1.495  2.795 

77. Uvas (Irsai Olivér) (40%)      1.195  2.295 

 

 

Información: 

Número de teléfono: +36 70 373 5011 

Correo electrónico: koronaszentendre@gmail.com 

Operado por: Agustín Cernic 

Gerente: Zsolt Korcsog 

Chef: Károly Szűcs jr. 

Tenga en cuenta que a los precios que se muestran en el menú de alimentos y bebidas 

se aplica un cargo por servicio adicional del 13%. 

 


