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 Speisekarte  

         

 

Vorspeisen 

1.  Gänseleberterrine mit Gartengemüse und 

 marinierten roten Zwiebeln       6.490 

2.  Große ungarische kalte Platte  

Rehwurst aus dem Tschangogebiet, Mangalitzawurst, Grieben, 

Gänseleber, Käsesorten aus dem Hochland     6.490 

3. Tatarbeefsteak mit Toastbrot        8.490 

 

Suppen 

4. Hühnersuuppe reichlich mit Tafelspitz und Meerrettich  2.950 

5. Wildragoutsuppe         3.150 

6. Fischsuppe aus Karpfen mit Welsfilet in Kessel    3.150 

+ Innereien          900 

7. Kesselgulasch          2.950 

8. Knoblauchcremesuppe im Laib       2.490 

9. Bohnensuppe Jókai Art mit Eisbein      3.150 

 

Gerichte aus Rindfleisch und Wildbret 

10. Rindergulasch in Rotwein mit Nockerln     5.490 

11. Hirschragout mit Steinpilzen und gerösteten Kartoffelkrapfen 5.990 

12. Lendenbraten (200 g) in Grünpfeffersoße mit duftendem  

Jasmin Reis und gegrilltem Gemüse      13.490 

13.  Steak nach "Budapester" Art       13.490 

 

Schweingerichte 

14. Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat und Sellerie  

(Mangalitza Schweinemedaillons)      5.990 

15. Zigeunerbraten mit Pommes frites      4.990 

16. Schnitzel aus Ferkelkotelett mit Petersilienkartoffeln   4.990 

17. Mangalitza Schweinemedaillons mit Letschokartoffeln  5.990 
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18. Schweinemedaillons mit Bacon, gegrilltem Gemüse 

und Senf aus Dijon         5.990 

19. Knusprige Schweinehaxe im Ganzen mit Zwiebelkartoffeln  5.990 

 

Geflügel 

20. Gänseleber auf ungarische Art mit Kartoffeltalern   7.990 

21. Entenbrustfilet rosa gebraten mit Pflaumensoße 

und Katoffelkroketten        5.990 

22. Hühnerbrustfilet mit geräuchertem Schinken und Tomaten, 

mit Jasmin Reis          4.490 

23. Paprikahuhn mit hausgemachten Nockerln     4.490 

24. Hühnerbrustfilet Pariser Art mit Petersilienkartoffeln   4.490 

25. Hühnerbrustfilet paniert mit Pommes frites    4.490 

 

Platten 

26. Reiche Platte für 2 Personen       11.990 

Räucherschinken, Hühnerbrustfilet mit Käse und Tomaten, 

Schweinekotelett Pariser Art, panierter Käse, Schweinekammbraten mit 

Knoblauch (je 2 Stück) +4 Pilzköpfe paniert mit gedünstetem Reis, 

Pommes frites, gemischtem Sauersalat aus Vecsés, Tartarsoße und 

Champignonsoße 

27. Reiche Platte für 4 Personen       22.890 

Räucherschinken, Hühnerbrustfilet mit Käse und Tomaten, 

Schweinekotelett Pariser Art, panierter Käse, Schweinekammbraten mit 

Knoblauch (je 4 Stück) +6 Pilzköpfe paniert mit gedünstetem Reis, 

Pommes frites, gemischtem Sauersalat aus Vecsés, Tartarsoße und 

Champignonsoße 

28. Fischplatte für 2 Pesonen        15.890 

Paniertes Welsfilet, knusprig gebratene Forelle, Zanderfilet vom Rost mit 

gedünstetem Reis, gegrilltem Gemüse und gemischtem Salat 

 

Fischgerichte 

29. Lachskotelett mit Spinat in Knoblauchsoße  

mit gedünstetem Jamin Reis       6.690 

30. Zanderfilet auf Haut gebraten mit Jasmin Reis  
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und gemischtem Salat        6.690 

31. Gebackene Forelle im Ganzen mit Knoblauchmandeln, 

Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat      5.990 

 

Beilagen 

32. Hausgemachte Nockerln        1.280 

33. Bratkartoffeln          1.180 

34. Gedünsteter Jasmin Reis        1.180 

35. Gegrilltes Gemüse         1.980 

 

Pastas 

36. Eiernockerln          2.890 

37. Kartoffelnockerln mit Schafkäse und Grieben    4.290 

 

Salate 

38. Cäsarsalat mit gebratenem Hühnerbrustfilet    3.150 

39. Frischsalat mit Honig, Senf und gegrilltem Schafkäse   4.290 

40. Frischer gemischter Salat        1.690 

 

Vegetarische Gerichte 

41. Gegrillter Camambertkäse mit Grünsalat mit Birnen   3.550 

42. Hausgemachtes Letscho mit Nockerln     3.550 

 

Salate 

43. Salzgurken          1.170 

44. Tomatensalat          1.170 

45. Gurkensalat mit saurer Sahne       1.170 

46. Apfelpaprikasalat mit Essig       1.170 

47. Gemischter Salat aus Vecsés       1.170 

  

Desserts 

48. Somlauer Nockerln         2.270 

49. Großmuttis Topfenknödel mit saurer Sahne und Puderzucker 2.270 

50. Gundelpalatschinken         2.270 

51. Palatschinken mit Marmelade gefüllt      1.870 
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 Soßen und Sonstiges 

 

52. Tartarsoße, Ketchup, saure Sahne      760 

53. Champignonsoße         1.660 

54. Brot            860 
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Getränkekarte 

 

Erfrischungsgetränke ohne Kohlensäure (Marke Sió)  0,2 l  0,3 l 

1. Orangensaft        695  995 

2. Pfirsichsaft        695  995 

3. Apfelsaft         695  995 

4. Tomatensaft        695  995 

5. Ananassaft        695  995 

6. Icetee         695  995 

 

Säfte (Marke Cappy)        0,25 l 

7. Orangensaft        995 

8. Apfelsaft         995 

9. Pfirsichsaft        995 

10. Ananassaft        995 

11. Schwarze Johannisbeerensaft     995 

12. Erdbeerensaft        995 

 

Erfrischungsgetränke mit Kohlensäure    0,25 l 

13. Coca-Cola         995 

14. Coca-Cola Zero        995 

15. Fanta         995 

16. Ingwer         995 

17. Tonic         995 

18. Sprite         995 

 

Limonaden         0,5 l  1 l 

19. Limonaden in verschiedenen Geschmacksrichtungen 1.495  2.395 

 

Richtige Erfrischungsgetränke, Coctails    0,3 l 

20. Mojito (4 cl Bacardi)       3.195 

21. Virgin Mojito (alkoholfrei)      2.295 

22. Aperol Spritz        3.495 

23. Wodka Soda (Sprudel mit Wodka)    2.995 



6 

 

 

Mineralwasser         0,25 l  0,75 l 

24. Naturaqua mit Kohlensäure     595  1.295 

25. Naturaqua ohne Kohlensäure     595  1.295 

 

Tees 

26. Schwarztee        795 

27. Früchtetee         795 

28. Grüner Tee        795 

 

Kaffees 

29. Ristretto         895 

30. Espresso         895 

31. Espresso Macchiato       895 

32. Langer Kaffee        895 

33. Americano        895 

34. Cappuccino        1.195 

35. Melange         1.495 

36. Kaffee Latte        1.495 

37. Irischer Kaffee        2.495 

38. Eiskaffee         1.995 

 

Heiße Getränke  

39. Weiße Schokolade       1.495 

40. Schwarze Schokolade      1.495 

41. Glühwein (0,2 l)        1.495 

 

Bier vom Fass         0,3 l  0,5 l 

42. Pilsner Urquell        995  1.595 

43.  Dreher Gold        895  1.495 

44. Dreher IPA        895  1.495 

45. Dreher Bak        995  1.595 

 

Flaschenbiersorten        0,33 l  0,5 l 

46. Asahi Super Dry       1.495 
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47. Peroni         1.495 

48. Peroni Capri        1.595 

49. Peroni alkoholfrei       1.395 

50. HB Weissbier        1.795 

51. Edelweiss           1.495 

52. Dreher 24 alkoholfrei         1.295 

 

Spirituosen         0,2 cl  0,4 cl 

53. Unicum         995  1.695 

54. Jägermeister        995  1.695 

55. Gordon’s Gin        995  1.695 

56. Finlandia         995  1.695 

57. Bacardi         995  1.695 

58. Campari (0,1 l)          1.995 

59. Baileys           1.695 

60. Sierra Tequila        995  1.695 

 

Whisky          0,2 cl  0,4 cl 

61. Johnnie Walker        995  1.695 

62. Jim Beam         995  1.695 

63. Ballantine’s        995  1.695 

64. Jack Daniel’s        1.195  1.995 

65. Jameson Whisky       1.195  1.995 

 

Sekte           0,2 l  0,75 l 

66. Hungaria Extra Trocken      1.695  7.395 

67. Hungaria Süß          5.395 

68. Martini Asti          9.595 

 

Cognags 

69. Hennessy (0,4 cl Very Special)       2.495 

70. Metaxa *****          1.195 

 

Schnäpse          0,2 cl  0,4 cl 

71. Marillenschnaps (40%)      995  1.995 
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72. Pflaumenschnaps auf Früchtenbett (55%)   995  1.995 

73. Barrique-Schnaps (45%)      995  1.995 

74. Sauerkirsch (40%)       995  1.995 

75. Kisüsti Quittenschnaps (40%)     1.195  1.995 

76. Himbeerschnaps auf  Früchtenbett (40%)   1.495  2.795 

77. Irsai Oliver Premium (40%)     1.195  2.295 

 

 

Informationen: 

Telefon: +36 70 373 5011 

E-mail: koronaszentendre@gmail.com 

Betrieben: von Augustin Cernic 

Geschäftsführer: Zsolt Korcsog 

Chef: Károly Szűcs der Jüngere 

Unsere Preise sind in Forint angegeben und zu den Preisen auf der Speise- und 

Gertänkekarte wird eine Servicegebühr von 13 % dazugerechnet 


